
OEUF MOLLET  

Cuisson vapeur avec ssa purée de topinambour et ses algues de salicornes 

P L A T S

FILET DE BOEUF FRANÇAIS
Cuisson baasse température avec son croustil lant de risotto & son jus

corsé à la tartufata  

DOS DE CABILLAUD SKREI
Cuisson basse température au beurre blanc et marrons avec son roulé de

butternut à la forestière

D E S S E R T

L'EXOTISME DES AMOUREUX 
Entremets fruités du chef 

NOIX DE SAINT-JACQUES 

frit  au persil  avec ses petits légumes 

MENU

E N T R É E

SAINT-VALENTIN

C O U P E  D E  C H A M P A G N E  D E  B I E N V E N U  &  S E S
A M U S E S - B O U C H E  

7 5 € / C O U V E R T  

Ou

Ou

B O U C H É E  S U C R É E


